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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Yuli Tatiana Montaino Escobar

Numero de contrato: CO1.PCCNTR. 2233523 del afio 2021
Periodo: 16 de Noviembre al 18 de Diciembre de 2021
Supervisor de contrato: Olga Beatriz Ladino Soto

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante el periodo Noviembre
16 al 15 de Diciembre de 2021

1. Evidencia de actividades de formacion y atencién a aprendices, ya sean presenciales o
a través de plataformas virtuales. Contenido de la evidencia:

Fecha: 17-11-2021

No. Ficha: 2397886

Programa: Técnico en cocina

Fase: Analisis

Competencia: Aplicacion de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo
con situaciones del contexto productivo y social

Resultado de aprendizaje: Describir los fenbmenos, principios y leyes de la quimica
a partir del andlisis de su contexto productivo y social.

Correlacionar los fenémenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.

Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de apropiacion de conocimiento.
» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
a las actividades con acompafamiento del grupo de bienestar del aprendiz para
mejorar el trabajo en equipo.
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Fecha: 18-11-2021

No. Ficha: 2370351

Programa: Técnico en agroindustria alimentaria

Fase: Planeacion

Competencia: Almacenar productos alimenticios segun naturaleza del producto y

técnicas de almacenamiento

Resultado de aprendizaje: Almacenar materias primas, insumos y productos

terminados con responsabilidad ambiental, segun normas vigentes.

Consignar las novedades y registros en forma manual y sistematizada segun

manuales de operacion.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: : Actividades de apropiacion de
conocimiento.

» Descripcién resumida de la sesion: se verifica asistencia de apéndices y se

continuidad de la guia en el momento de apropiacion.
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Fecha: 22-11-2021

No. Ficha: 2146286

Programa: Tecnélogo en control calidad de alimentos

Fase: Ejecucion

Competencia: Realizar en alimentos andlisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo

establecido.

Resultado de aprendizaje: Determinar las caracteristicas nutricionales de los

alimentos frescos y procesados en funcion de la seguridad alimentaria, de acuerdo

con los protocolos establecidos y normatividad vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: presentacién de las pautas para el trabajo
gue se realizara en el laboratorio del complejo piloto de agroindustria.

» Descripcién resumida de la sesion: se verifica asistencia de apéndices y se da inicio

de la guia en el momento de transferencia de conocimiento (practica de laboratorio

determinacion de: pH, proteinas, acidez titulable)
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CROCANTICAS Y
SALUDABLES

Fecha:23-11-2021

No. Ficha: 2237031

Programa: Técnico en agroindustria alimentaria

Fase: Ejecucion

Competencia: Coordinar proyectos de acuerdo con los planes y programas

establecidos por la empresa.

Resultado de aprendizaje: Identificar el impacto de la idea de proyecto en la

transformacion del contexto social y productivo de acuerdo normas y protocolos de

investigacion.

Explorar la informacion sustentable, confiable y auténtica requerida teniendo en

cuenta la idea de proyecto.

Participar en el analisis de la viabilidad técnica, econémica y social del proyecto de

acuerdo con los indicadores de gestion.

Incluir los parametros de sostenibilidad, responsabilidad social y ciclo de vida del

proyecto en la formulacion de la fase de factibilidad, segun protocolos de

investigacion.

Participar en las actividades colaborativas tecnoldgicas y operativas de la empresa

agroindustrial, de acuerdo con las lineas productivas propias de su perfil.

Participar en la formulaciéon de propuestas de innovacién y mejoramiento de los

procesos productivos de acuerdo con la politica empresarial.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de transferencia de
conocimiento.

» Descripcién resumida de la sesién: se verifica asistencia de apéndices y se da a

continuacion de la guia en el momento de transferencia de conocimiento.
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Fecha: 24-11-2021

>

» No. Ficha: 2397886

» Programa: Técnico en cocina

> Fase: Andlisis

» Competencia: Aplicacion de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo
con situaciones del contexto productivo y social

» Resultado de aprendizaje: Describir los fendmenos, principios y leyes de la quimica
a partir del analisis de su contexto productivo y social.
Correlacionar los fendmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.
Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de apropiacién de conocimiento.

» Descripcién resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da
continuidad de la guia de aprendizaje en el momento de apropiacion de
conocimiento (Laboratorio de procesos oxidativos).
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» Fecha: 25-11-2021

» No. Ficha: 2370351

» Programa: Técnico en agroindustria alimentaria

» Fase: Planeacion

» Competencia: Almacenar productos alimenticios segun naturaleza del producto y
técnicas de almacenamiento

» Resultado de aprendizaje: Almacenar materias primas, insumos y productos
terminados con responsabilidad ambiental, segun normas vigentes.
Consignar las novedades y registros en forma manual y sistematizada segun
manuales de operacion.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de apropiacion de conocimiento.

» Descripcién resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se

continuidad de la guia en el momento de apropiacion.(Actividad de etiquetado)
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Fecha: 29-11-2021

No. Ficha: 2146286

Programa: Tecnélogo en control calidad de alimentos

Fase: Ejecucion

Competencia: Realizar en alimentos andlisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo
establecido.

Resultado de aprendizaje: Determinar las caracteristicas nutricionales de los
alimentos frescos y procesados en funcién de la seguridad alimentaria, de acuerdo
con los protocolos establecidos y normatividad vigente.

Actividad de aprendizaje a desarrollar: presentacion de las pautas para el trabajo
gue se realizara en el laboratorio del complejo piloto de agroindustria.

» Descripcién resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se hace
acompafamiento en el laboratorio para realizar practica de determinacién de grasas
en productos alimenticios.
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» Fecha: 30-11-2021

» No. Ficha: 2146286

» Programa: Tecno6logo en control calidad de alimentos

> Fase: Analisis

» Competencia: Aplicacion de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo
con situaciones del contexto productivo y social

» Resultado de aprendizaje: Establecer el sistema de gestion ambiental durante la
ejecucion del proyecto, teniendo en cuenta el desarrollo sostenible, normatividad
vigente y politicas empresariales
Participar en los procesos de investigacion, innovacion y desarrollo, gue permitan
beneficios de calidad nutricional en la sociedad, segun el area, las disposiciones de
la empresa y la normatividad vigente.
Formular propuestas de innovacion, desarrollo y mejoramiento de productos y/o
procesos productivos, teniendo en cuenta el contexto social y productivo del sector
agroindustrial y las normas y protocolos de investigacion.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de apropiacién de conocimiento.

» Descripcién resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se
continuidad a las actividades de apropiacién de conocimiento.
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Fecha: 01-12-2021

No. Ficha: 2397886

Programa: Técnico en cocina

Fase: Analisis

Competencia: Aplicacion de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo
con situaciones del contexto productivo y social

Resultado de aprendizaje: Describir los fendmenos, principios y leyes de la quimica
a partir del analisis de su contexto productivo y social.

Correlacionar los fendmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.

Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de apropiacién de conocimiento.
» Descripcién resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se
continuidad a las actividades de apropiacion de conocimiento. (Actividad de novenas
de aguinaldo)
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» Fecha: 02-12-2021

» No. Ficha: 2370351

» Programa: Técnico en agroindustria alimentaria

» Fase: Planeacion

» Competencia: Almacenar productos alimenticios segun naturaleza del producto y
técnicas de almacenamiento

» Resultado de aprendizaje: Almacenar materias primas, insumos y productos
terminados con responsabilidad ambiental, segun normas vigentes.
Consignar las novedades y registros en forma manual y sistematizada segun
manuales de operacion.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de apropiacién de conocimiento.

» Descripcién resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da
continuidad a la guia en el momento de apropiacién. (Realizacion de taller)
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» Fecha: 06-12-2021

» No. Ficha: 2146286

» Programa: Tecnélogo en control calidad de alimentos

» Fase: Ejecucion

» Competencia: Realizar en alimentos analisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo
establecido.

» Resultado de aprendizaje: Determinar las caracteristicas nutricionales de los
alimentos frescos y procesados en funcién de la seguridad alimentaria, de acuerdo
con los protocolos establecidos y normatividad vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: presentacion de las pautas para el trabajo
gue se realizara en el laboratorio del complejo piloto de agroindustria.

Descripcion resumida de la sesién: se verifica asistencia de aprendices y se hace
acompafnamiento en el laboratorio para realizar la practica final del laboratorio de
fisicoquimica con el producto asignado por el instructor.
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Fecha: 07-12-2021

>

» No. Ficha: 2146286

» Programa: Tecndélogo en control calidad de alimentos

» Fase: Analisis

» Competencia: Aplicacion de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo
con situaciones del contexto productivo y social

» Resultado de aprendizaje: Establecer el sistema de gestion ambiental durante la

ejecucion del proyecto, teniendo en cuenta el desarrollo sostenible, normatividad
vigente y politicas empresariales
Participar en los procesos de investigacion, innovacién y desarrollo, que permitan
beneficios de calidad nutricional en la sociedad, segun el area, las disposiciones de
la empresa y la normatividad vigente.
Formular propuestas de innovacion, desarrollo y mejoramiento de productos y/o
procesos productivos, teniendo en cuenta el contexto social y productivo del sector
agroindustrial y las normas y protocolos de investigacion.
» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de apropiacion de conocimiento.
» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se
continuidad a las actividades de apropiacion de conocimiento.
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» Fecha: 09-12-2021

» No. Ficha: 2370351

» Programa: Técnico en agroindustria alimentaria

> Fase: Planeacion

» Competencia: Almacenar productos alimenticios segun naturaleza del producto y
técnicas de almacenamiento

» Resultado de aprendizaje: Almacenar materias primas, insumos y productos
terminados con responsabilidad ambiental, segiin normas vigentes.
Consignar las novedades y registros en forma manual y sistematizada segun
manuales de operacion.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de apropiacion de conocimiento.

» Descripcién resumida de la sesién: se verifica asistencia de aprendices y se da
continuidad a la guia en el momento de apropiacion. (Evaluacion de los resultados
asignados en la guia de aprendizaje)
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2. Evidencia de participacion (Fotos, pantallazos, listado de asistencia) en reuniones tales
como: desarrollo curricular, coordinacién académica; y demas en las cuales ha asistido.

C @ meetgoogle.com/uds-hfew-fyf?pli=1

ciones @) Entendiendo EI Esp.. ) Evaluacién quimica

\ Meli Chaves esta presentando

Meli Chaves

Producto: Entrega de una lista de chequeo donde
e as normas de seguridad e higiene en la

17:31 | uds-hfew-fyf

Fecha: 26/11/2021. Equipo de desarrollo curricular (Programa: Tecnoélogo
Procesamiento de Alimentos)

C @ meetgoogle.com/uds-h

- R 7 o En pausa

© Geraniol [C10H180., TIB WasteTreatmentDis.. (@) NTP 276: Eliminacié.. [ O_TRATAMIENTOS... @ PROCEDIMIENTO P » | 13 Lista de lectura

\ Meli Chaves esta presentando

14:37 | uds-hfew-fyf

Fecha: 03/12/2021. Equipo de desarrollo curricular (Programa: Tecnélogo
Procesamiento de Alimentos)
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& C @ meetgoogle.com/gmf-pmsd-pyq - ® Y ° H

© NTP 276: Eliminacié.. [E O_TRATAMIENTOS... @ PROCEDIMIENTOP. » | 13 Lista de lectura

1 Aplicaciones & Entendiendo El Esp.. <) Evaluacién quimica.. (© Geraniol | C10H180... TIB WasteTr

@ GRABANDO 2} OLGA BEATRIZ LADINO SOTO esta presentando
Personas

2# Anadir personas

Q_ Buscar agente

En la llamada

YULI TATIANA MONT... (Td)

ANGELA YISELA VICTORI..

DIANA CAROLINA MESA .

Diana Eugenia Aponza Ca...

Isa Trujilo Cano

KAROL TATIANA IZQUIER.

7:22 | gmf-pmsd-pyq

Fecha: 07/12/2021. . Reunidon de comité y seguimiento de aprendices del area de
agroindustria.

C & meetgoogle.com/nhn-dutv-jvn Territorium || CONTROL DE CALDAD | (& ¥ ﬂ H

o . ) - - DE ALIMENTOS (2146286 PRY .. .
=1 Aplicaciones &3 Entendiendo Bl Esp.. ) Evaluacién quimica.. () Geraniol | C10H180... TIB WasteTreatmentDis.. (@) NTP 276: Eliminacié.. [El 9 TRATAMIE| tenitoriol (¢ } | 18 Lista de lectura
senaterritoriola

término de busqueda

Nelson Javier Sanchez Acevedo Yuddy Velasco Navia

8:46 | nhn-dutv-jvn

Fecha: 07/12/2021. . Reunién de equipo ejecutor de la ficha 2146286 de Tecnélogo
en Control Calidad de Alimentos
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RAMON ANTONIO ARANGO AGUDELO Diana Eugenia Aponza Castilio JUAN DAVID SANTOS TAMAYO

¥

b

Yuli Tatiana Montafio Escobar

13:27 | hsp-wwijj-dbi

Fecha: 07/12/2021. . Reunién de equipo ejecutor de las fichas de cocina.

3. Enlace a drive con documentos utilizados en la ejecucion de la formacion: guias de
aprendizaje, instrumentos de evaluacion y demas por cada una de las fichas en las cuales
ha participado.

Link de documentos Ficha: 2146286 Tecnologia de control calidad de alimentos:
https://drive.google.com/drive/folders/IWtBTgNpOsjiIGGKQR8yzEVb1v-
FV_StDT?usp=sharing
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4. Demads que considere necesarias para evidencias el cumplimiento de las obligaciones

contractuales.

Transferencia de Cono... @
15:18 6 asistentes

L IIIITRE
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L 2

» P

Nathalia Eugenia Cardenas Estra.. ***

O @

Maria Fernand... % liacab LIACAB (Invita... %

BN W

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270
Linea de atencién al empresario: 018000 910682

Fecha: 09/12/2021. Capacitacion
de riesgo quimico para
trabajadores oficiales y personal
encargado de manipulacion de
sustancias quimicas.
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